
9h15 – 9h 45  
Des semences jusqu’à la récolte - Noémie PERRIET 

Venez échanger et comprendre les différentes associations de cultures liées à 
l'agriculture biologique et les réglementations qui en découlent. 

9h50 – 10h20  
Les Sols et le compostage en guyane - Jean Hubert PINTIEVE 

Venez découvrir comment adapter vos plantations en fonction des 
avantages et contraintes des sols de Guyane. 

10h30 – 11h40 
De la production jusqu’à votre assiette - Boaz-Kant BERNADEL 

Atelier Cuisine suivi d’une dégustation 
10 personnes sur réservation (en magasin) 

Salade végétarienne de giraumon, colorée aux piments végétariens et herbes 
aromatiques 

Clafoutis aux fruits et à la cannelle 

13h30 – 14h30 
Conférence : Le bio, bon pour ma planète et pour ma santé ! - Fabien SUBLET 

Pourquoi soutenir l’agriculture biologique ? Pourquoi consommer bio au 
quotidien ? Quel impact sur ma santé et ma planète ? …autant de questions 

abordées lors de cette conférence. 

15h – 16h 00 
Comment cuisiner un produit afin de la commercialiser ? - Emmanuel JUSTE 
Venez découvrir une cuisine de transformation labellisée bio. Comment cuisiner 

un gâteau à la peau de banane afin de le commercialiser. 
8 personnes sur réservation (en magasin) - dégustation après visite

Noël …tous en Bio 
par les élèves en BTS du lycée agricole de matiti 

Samedi 15 décembre de 9h00 à 16h00

Contact : JUSTE Emmanuel - emmanuel.just2@gmail.com - 0690 658-006
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